Améthy

ste : le

bijou

du Triangle d’Or

Cette  année encore, les
Vigherans du Triangle d’'Or de
Conques sur QOrbiel,
Villegallhenc et les caves
Alliances Minervois de Villalier
vous attendent pour célébrer la
cuvée de PAméthyste.

Un vin onctueux, gui forge son
caractére au rythme de la terre,
de {eau, de l'air et du bois.
Cette cuvée doit sa renommée
au vieiliissement du vin, dans
une grotte naturelle, la grotte
de Limousis,
métres d'altitude et bénéficiant
d'une température constante de
14 degrés toute Fannée et une
hygrométrie de 85 %, Une situa-
tion et une technique qui .per-
mettent au vin d‘acquérir sa
specificité, un subtil mariage
entre territoire, bois et roche.

Un 18*m millésime et une cuvée
en or.

Uin goGt de fruit intense, une
teinte de cristal, une couleur
atypique qualifient cette cuvée
qui la rend aujourd’hui si peé-
cieuse et si singuliére.

Une cuvée majestueuse et raffi-
née, qui fait le plaisir de toutes
les papilles. Cette année, fa
manifestation se déroulera les
18 et 19 juin a partir de 10h, au
fayer de Villegly.

Comme. chague année, les
grottes cde Limousis seront
ouvertes toute la journée au
public. De quoi réjouir les ama-
teurs mais aussi les amateurs
qui souhaitent découvrir ce
merveitleux produit. Un rendez-
vous devenu incontournable
des AOP Minervois et Cabardés,
qui cette année célébrera le
baptéme de FAméthyste 20174,
Un moment important qui valo-
rise le fravail de toute une
année.

Une union prestigieuse

Lhistoire de la Cuvée
Améthyste, se -caractérise par
I'union de plusleurs territoires,

Les -vignerons d’Alliance
Minervois & Villalier et du
Trlangie d’Or & Congues sur
Orbiei ont décidé de réunir
leurs efforts afin de produire
deux vins a la typicité marquée
sous fe nom de I'Améthyste,

située a 450

'(Publi-reportage)

Le premier issu du Minervois, le
second du Cabardés, deux ter
roirs qui sexpriment avec
excellence dans une cuvée,

Les connaisseurs ou les ama-
teurs en quéte de nouvelles
saveurs et & la recherche de
vins atypiques sont chague
année conquis par la gualité da
ces vins,

Une qualité qui en bouche laisse

un goiit majestueux et atypique
et qui incarne le savoir-faire des
vignerons, leur professionna-
lisme et leurs efforts pour faire
naitre un vin excellent et faire
découvrir chague année une
cuvée précieuse.

Un mariage de saveurs, qui
aujourd’hui n'a plus & étre pré-
sernté aux plus grands connais-
seurs et qui aujourd’hui se posi-
tionne comme un produit d'ap-

L’AGGLO S INVESTIT DANS L'IRRIGATION

"5 territoires viticoles se sont engagés dans des projets d'irriga-
tian. Ce sont phus de 3000 ha qui sont concernés sur 'Agglo
qui aux cHtés des vignerons, les accompagnéent par de lingé-
nierie et le financement d'études pré cpérationnelles, représen-
tant un engagement financier de plus de 100000€. I en est
ainsi du territoire du Triangle d'Or ol une cinquantaine de viti-
culteurs sont investis dans la démarche. A I'heure ol la Région
engage I'élaboration de son schéma de développement écono-
migue, I'Agglo affiche ses ambitions pour la filiére vitivinicole.

FOYER DY VILLEGLY

pel de la viticulture jocale.

Cas vins, sent a découvrir lors
de [a manifestation ou encore
dans tes boutigues vignefonnes
de Conques sur Orbiat et de
villegaithenc et au Cellier des
Capitelles 2 Villalier,

La cave des Vignerons du
Triangle d'Or

La cave des Vignerons du
Triangle d'Or a été créée en
2008, le Triangle représente
gécgraphiquement les trois
caves.

Le terme Or fait référence a la
présence de ce métal précieux
dans les sous-sols (Salsigne) et
symbole ‘du soleil (Sud de
France). Aujourd’hui ce sont 96
vignerons qui produisent des
Cabardés ou des Minervois sur
les territoires de trois com-
munes Villegailhenc, Conques
sur Orbiel et Salsigne.

-ROMME DES 18 ET _ 9 JUIN. 0 16

MICHEL TANDOU
DIRECTEUR DE LA CAVE
DES VIGNERONS DU TRIA
GLE D'CR

Pouvez-vous nous décrire
deux cuvées ?

Les deux cuvdes sont différem
Cancernant In cuvde du Cabar
elle est sur des notes de frt
rouges. £n nez, on reléve tne it
épicde et un mélange de fri
confits. En bouche, Fattague
souple avec des tanins préset
La cuvée Améthyste Cabardé.
recw la médaille d'argent 20
au concours Général Agricole
Paris.

Concernant la cuvée le Minerv
celle-ci est différente mais t
aussi savoureuse. Elle se. ¢
tingue par des notes de frais
Son goit est plus tapenade
olives noires en bouche.

Je vous Invite a venir découvrir
redécouvrir cas deux cuvées d
ception les 18 et 19 juin.

Pour cette nouvelle édition,
quelles sont les nouveauté:
Pour ce 18éme millésime, now
avons souhaité nous associet ¢
marifestation Cap Nore. Cette
manifestation est aujourdhui
reconnue comme étant, Ia plus
grande cotirse VIT du
Languedoc-Roussiflon, elle réur
pas maoins de 2000 participant
chaque année. Pour cette 20er
édition, il était donc évident de
nous assecier d cet événement
Un moyen de montrer que Hotl
territoive est plein de ressourc
aussi bien naturelles avec la
grotte de Limousls, sportives
avec la manifestation Cap Nor
ef de plaisir avec notre cuvée
«précieuse FAmdthyste»,

10h30/11030/14h30/15h30/16h3
/17h30.

£n dehars de ces horaires des fc
mules sont en vente directement
grotte de Limousis les 18 et 19 ju
seulement {fes tickets visites so

Lel8 juin de 10h a 20h et le 19 juin
de 10h & 17h : dégustatior - vente
de la cuvée Améthyste 1€/verre -
foyer de Viltegly ’

Ventes de formules spécial Raptéme :
Adulte 11,50£ ; visite de |a Grotte de




